DOLCI
mﬂﬁgﬁff}% TIRAMISY o700
TACLIERE ABRUTZESE <ot CHEESECAHE CRUNCHY NUTELA E OREO e 700
(SELEZIONE DI FORMAGGI E SALUMI TIPICI BEGIOB;HLD Cf I‘ SECﬂHE ﬂ[ FBU ) l DI BOSCO € 7 00
TAGLIERE DI VERDURE e13,00 CHEESECAKE MIELE F NOCI € 700
(ZUCCHINE, PEPERONI & MELANZANE) 5 O BB E T 0 . 500
BRUSCHETTE GELATI e 650
POMODORO & BASILICO e 300
MELANZANE MARINATE € 350 ARROSTICINI —CAFFE & DISTILLATI—
POM. PR CRUDO & BURRATA e 450 PECORA cuassico 206 € 120 LUNO \
VENTRICINA PICCANTE €350 PECORA atTi A MaNO) 40¢ € 1850 LUNO CHFFE BE
SAISICCIA & BURRATA €500 FEGATO FaTT1 A MANO) 356 € 170 LUNO CAFFE DECA €250
SALSICCIA & CICORIA RIPASSATA € 500 MANZO &6 €120 LUNO DISTILLATE & ANAN ¢ 5o
SALSICCIA DI FEGATO | FOLLO PANATO 20c e 170 LUNO BEVANDE
B 4ol SCAMORZA AFFUMICATA 356 € 170 LUNO
JALOICCIA DI FEGATO & PEPERONI €500 ACQUA 1ISCIA / FRIZZANTE ozt €300
LONZA & BURRATA ¢ £50 CONTORNI GASSOSA DI CAMPLI 021 € 350
ZUCCHINE. BURRATA & PR. CRUDO € 500 PATATE AL FORNO < 506 ’
BOMBA PICCANTE & BURRATA €450 CICORIA RIPASSATA € 500 6A93054 DI CAMPLL 11 €500
TARTUFO & PECORINO €450 — — COCA COLA £ COCA ZERO 3 c € 300
CIAUSCOLO & BURRATA e 450 €150 I € 100 |
LARDO DI COLONNATA e 50 OLIO AROMATIZZATO aaguro, umone piccan € 2,00 BIRRA 02 c ALLA 9PINA € 350

BIRRA oz c ALLA SPINA € 550
; % SERVIZIO € 150 A PERSONA

& ARROSTICINANDO ARROSTICINANDO DAMIANO LUCCHETTI &3 ARROSTICINANDO




